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Ingrediénten getoerd gerezen

: 2.100 GRAM SUPER PATENT KRISTAL artitetnummer 58104
(- » 1400 GRAM ARTISINAAL artitelmummer 58250
37,5 GRAM Z0UT artikelnummer 58284
350 GRAM KRISTAL SUIKER artitetnurmmer 55285
TOGRAM HONING srtielnummer 55262
175 GRAM ZACHTE ROOMBOTER artitetnummes, 45222
175 GRAM VERSE GIST srtitetnummer c5220
175 GRAM WEKO SCHARREL HEEL E] artikelnummer a5700
700 GRAM VOLLE MELK (1SKOUD) artikelrmummer 62134
100 GRAM WATER (1JSKOUD)

Tip: werk de supreme hartig af,
en vul met een bechamelsaus en
garneer met geitenkans en plakjes
epek en parmezaanse kaos
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VOOR CA. 30 STUKS MET AFWEEGGEWICHT 300 GRAM

MENG DE INGREDIENTEN 3 MINUTEN

KNEED 4 -5 MINUTEN

BOL OP EN ROL UIT TOT 1 GM DIKTE EN LEG VOOR 30 MINUTEN IN DE
VRIZER (DEK AF MET PLASTIC FOLIE)

LAAT HET DEEG EEN NACHT IN DE KOELING RUSTEN

VOEG 1000 GRAM MONTIGUE TOERBOTER TOE IN TOEREN

TOEREN: 1X4 + 1X3 (KAN ACHTER ELKAAR)

LET OP: NIET DUNNER TOEREN DAN 8 1M

30 MINUTEN KOOELEN, DAN 1§ HET DEEG KLAAR VOOR GEBRUIK.

ROL HET DEEG UIT TOT +/- 4 MM DIKTE

SN1JD BANEN VAN 3 CM BREED EN 40 CM
LANG

GEBRUIK EEN RING OF EEN BLIKJE (BESCHUIT-
VORM) EN VET DEZE IN MET BAKSPRAY

ROL DE GESNEDEN BANEN OP EN LEG ZE IN DE
VORM

PLAATS ZE VERVOLGENS IN DE NARIJSKAS
LET OP: DEZE MAG NIET WARMER ZIIN DAN
28", ANDERS SMELT JE TOERBOTER

ALS DE VORMEN VOOR 85%/90% VOLGEREZEN
ZIIN KUNNEN ZE AFGEBAKKEN WORDEN.
PLAATS VOOR HET BAKKEN ER EEN VEL
BAKPAPIER OP DE VORMEN EN HIERBOVENOP
EEN BAKPLAAT.

<& BAK AF
20 MINUTEN BIJ 175 °C MET DE
SCHUIF OPEN.




