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Recept
1.	 Snijd de kapsel twee keer horizontaal door
2.	 Besprenkel de plakken met marasquin
3.	 Bestrijk de kapselplakken met 
    frambozenjam en een laag slagroom
4.	 Maskeer de taart met slagroom recht en 

plaats de taartrand om de gemaskeerde 
taart

5.	 Draai de crème en hou een deel apart voor 
het nestje

6.	 Kleur 90% van de crème met groene 
kleurstof en de andere 10% met bruine 
kleurstof

7.	 Spuit het gras op met een spaghet-
ti spuitje (artikelnr. 41447) en doe        
hetzelfde voor het vogelnestje

8.	 Decoreer de taart met kuikentjes (artikel-
nr. 40217) en (Paas)eitjes (40163, 40164 
& 40165)

Furry cake met slagroom & frambozenvulling
Voor 8 stuks met afweeggewicht 1240 gram

Decoreer met eitjes, 

chocolade en 

kuikentjes (p.10 & 11)
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Ingrediënten
2960 gr	 	 BA 7100 Kapseltaart Rond 23/26cm artikelnummer 55581

Ingrediënten Slagroom interieur
3360 gr		 Debic slagroom+S 12,5% LH BIB 10l artikelnummer 62138

160 gr 		  RS trempeer marasquin 23% 0,75l artikelnummer 21509

1200 gr		  st framb./bessenjam 15kg artikelnummer 29392 

Ingrediënten Crème
1000 gr		  Debic creme artikelnummer 66152    

920 gr 		  debic creme patisserie 10k gele room artikelnummer 62531 

0,05 gr		  st arlico d&d groen 200 cc artikelnummer 21417   

0,05 gr		  st arlico mokka bruin 200 cc artikelnummer 21383

320 gr		  bakto fondant afgeslapt spec. 20kg artikelnummer 29026

Bestel makkelijk en 
snel alle ingrediënten 

in onze webshop

Een echte eye catcher 
tijdens de Paasdagen! e

Deze vrolijke Paastaart is geïnspireerd op de 
Furry Cake. Een heerlijke slagroomtaart 

afgewerkt met “gras” gemaakt d.m.v. het 
spaghettispuitmondje. Makkelijk en snel te 

maken door de leuke banderol met 
grasdesign (artikelnr. 69619). De banderol is 

geschikt voor taartringen tot ∅28 cm. 


