
Simnel cake
    Ingrediënten
• 20.000 gram - 100%   Dawn Kassiaal 20 kg  art.nr.26126

• 7.200 gram - 36%   water
• 2.800 gram - 14%   Rhum Bootz Brown 37.5% 1 Ltr. art.nr.39187

toevoegingen
• 6.000 gram - 30%   Krenten Gulf Siftings 12,5 Kg art.nr.73904

• 4.000 gram - 20%    Bakto Green Rozijnen 12.5 Kg art.nr.02010

• 1.000 gram - 5,0%    ST Orangeade geconf. 6x6  art.nr.29271

Afwerking
• 668 gram - 3,3%   DA Marsepein 1:2 KM 10 Kg art.nr.10156

Recept
1. Meng de cake mix tot een homogene massa 
2. Laat de mix voor ca. 30 minuten staan alvorens de vulling wordt doorgedraaid
3. Vul de cake vormpjes met 300 gram 
4. Bak af 40 minuten bij 165 graden. 

Afwerking
5. Na afkoelen, werk af met marsepein 3 mm dikte en decoratie van Mona Lisa: Pasen Oval Dark 
(artikelnr. 86115) en Egg ass. (artikelnr. 86124).

Gebruik cake tray 

zwart 135x75x50mm

artikelnr. 69622

Voor 115 stuks o.b.v. 300 gram afweeggewicht
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Oven temperatuur:  165 graden Celsius
Tijd:    40 minuten




