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Voor | IS stuks o.b.v. 300 gram afweeggewicht
oven temperatuur: ¢S graden Celsius
Tya: 40 wminuten

INGREDIENTEN
20.000 GRAM - 100%  DAWN KASSIAAL 20 KG rt.n26125
7.100 GRAM - 36%  WATER
2.800 GRAM - 14% ~ RHUM BOOTZ BROWN 37.5% 1 LTR. art.nr.34157

TOEVOEGINGEN
6.000 GRAM - 30%  KRENTEN GULF SIFTINGS 12,5 KG art.mm73404 N
1.000 GRAM - 20%  BAKTO GREEN ROZINEN 12.5 KG art.nmo2010 A c¥C ?ow
1.000 GRAM - 5,0% ST ORANGEADE GECONE. BXB ort.nr2e71 6@""': KRS

AFIERKING CEWEl “

668 GRAM - 3,3% DA MARSEPEIN 1:2 KM 10 K6 art.nr.10156

Recent

1. Meng de cake mix tot een homogene massa

2. Laak de mix voor ca. 30 minuten staan alvorens de vulling wordt doorgedraaid
3. Vul de cake vormpjes met 300 gram

4. Bak af 40 minuten bjj 165 graden.

Afwerking
5. Na afkoelen, werk af met marsepein 3 mm dikte en decorakie van Mona. Lisa: Pasen Oval Dark
(artikelnr. 86115) en Egg ass. (artikelnr. 86124).

B 25 I www.bakeplus.nl | Bakeplus Haaften T +31(0)418 - 597 444 | Bakeplus Venlo T +31(0)77 - 382 9090






