
Recept inspiratie  
Pizza chinay

Met mediterraanse smaken

Ingrediënten korstdeeg
• 84 gram Bakto Korstdeeg artikelnummer 58109

Ingrediënten vulling
• 21 gram IQF Diepvries uienblokjes artikelnummer 58280

• 31,08 gram Speksnippers artikelnummer 58289

• 14,7 gram LGF Paprpika Rood/groen artikelnummer 58288

• 16,8 gram LGF Champignonschijf artikelnummer 58262

• 2,94 gram Mozzarella di VIttoro artikelnummer 65222

• 2,94 gram geraspte kaas fijn oud artikelnummer 65220

• 25,2 gram weko scharrel heel ei artikelnummer 65700

• 25,2 gram debic slagroom zonder suiker artikelnummer 62134

Leg op een ovenplaat 

en bak 10 minuten 

190 °C

25

Groenten en spekjes

Gebakken in de oven

24

Stap voor stap

1. Meng de groenten & spekjes en verdeel over een met bakpapier bekleedde bakplaat 
2. Bak 10 minuten in een oven van 190 °C en laat afkoelen
3. Rol het korstdeeg uit tot een dikte van 2,5 mm
4. Steek het deeg uit met een diameter van 20 cm en fonceer de bakvormpjes
5. Vul de bakvormpjes met 140 gram groenten en spek
6. Meng het ei en de room en verdeel 75 gram per persoon over de bakvormpjes
7. Verdeel de geraspte kaas & mozzarella over de vulling
8. Rol het tweede korstdeeg uit tot een dikte van 2,5 mm en steek de deksel met 

een diameter van 20 cm, maak in het hart van de deksel een gat met een diameter       
van 2 cm

9. Leg de deksels vervolgens op de vulling en verbind met het onderplakje
10. strijk af met ei

Voor ca. 30 stuks met afweeggewicht 300 gram

Bak af in 25 minuten bij 190 °C
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Bereiding:

Bakvorm rond 
zwart
180x45mm
480 stuks  
Artikelnr. 36783

Deze Italiaanse Deze Italiaanse 

dichtgebakken quiche is een 
dichtgebakken quiche is een 

heerlijke toevoeging aan de 
heerlijke toevoeging aan de 

Paasbrunch en geïnspireerd op 
Paasbrunch en geïnspireerd op 

de Pizza Chinayde Pizza Chinay


