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Het mooie weer heeft tot en met begin oktober geduurd en bij de ijssalons nog voor drukke tijden
gezorgd. Nu de herfst zich echt heeft ingezet, maken wij ons op voor de komende feestdagen. In
deze laatste nieuwsbrief van dit jaar aandacht voor reusabele cups, in het kader van terugdringen
van afval, en de geslaagde workshops IJstaarten en IJsgebak. Daarnaast vindt er op dit moment
een klanttevredenheidsonderzoek plaats .

weW' Reusable cups
= Deze ijsbekers zijn gemaakt van

polypropyleen (PP) en zijn geschikt voor

— B alle soorten ijs. Tevens zijn ze diepvries-
bestendig.
Het materiaal is duurzaam en de bekers zijn
speciaal ontworpen om meerdere keren te
s gebruiken, Tot 125 keer kan je de bakjes
wassen op een maximale temperatuur van
65°C!

Deze vrolijke bakjes zijn in verschillende
pasteltinten via de webshop van Bakeplus te
bestellen al vanaf €0,12 per stuk.

Meer weten? Neem contact op met onze
ijsspecialisten!
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INSPIRATIE

Workshops & klanttevredenheid
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WORKSHOP: IJSTAARTEN & IJSGEBAK

In september en oktober zijn er drie workshops IJstaarten & IJsgebak in de ijskeuken in
Haaften georganiseerd. Tijdens deze workshops zijn verschillende soorten van bereidingen,
afwerkingen, vormen en verpakkingen gedemonstreerd.

Onze ijsspecialisten Henke en John lieten de deelnemers zien hoe je op een efficiénte manier
verschillende soorten ijstaarten en ijsgebak maakt met een passende uitstraling voor de
komende feestdagen.

We kijken terug op drie geslaagde workshops met enthousiaste deelnemers die
veel inspiratie voor de feestdagen hebben gekregen.

Nieuwsgierig? Houd onze socials in de gaten voor de recepten
of vraag er naar bij je accountmanager.

KLANTTEVREDENHEID

Mijn naam is Gert-Jan Jansen en ik heb een enorme passie
voor het ijsvak, vandaar dat ik momenteel aan het
afstuderen ben bij Bakeplus.

Binnen deze afstudeerstage ben ik bezig met
klanttevredenheid en hoe dit verbeterd kan worden.
Daarom heb ik jouw hulp hard nodig!

Wij hebben onze ijsklanten de enquéte per email
gestuurd. Zou jij mijn klanttevredenheids-onderzoek in
willen vullen? Heb je de mail niet ontvangen, vul hem dan
in via onderstaande link! Je zou mij en Bakeplus daar
ontzettend mee helpen!

Uiteraard staat hier een presentje tegenover, maar wat dat
precies is houden we nog even geheim...

Bedankt,
Gert-Jan ENQUETE INVULLEN »
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