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Dutch Cookies

1. Bretoens Zanddeeg

2. Butterscotch vulling

INGREDIËNTEN GEWICHT BEREIDING

DEBCO BRETOENS ZANDDEEG 23854
DEBCO TRIO CAKE 02786
Heelei

2500 g
1000 g

100 g

Kneed alle ingrediënten 
tot een homogeen deeg 
d.m.v. een haak.

INGREDIËNTEN GEWICHT BEREIDING

MULTIFILL BUTTERSCOTCH 30360
Walnoten
Hazelnoten
Cashewnoten
Halve Amandelen

1000 g
125 g
125 g
125 g
125 g

Bruneer de noten licht en breek ze daarna tot een mooie grote. Zorg ervoor dat ze 
goed in de vulling verwerkbaar zijn. Spatel de notenmix kort door de MULTIFILL 
BUTTERSCOTCH en doe deze in een spuitzak.

3. Opbouw en afwerking

Rol het Bretoens Zanddeeg uit op ± 6mm dikte. Leg het 
uitgerolde deeg op een bakpapier van 60 x 40 cm. Spuit 
een dikke pil van de butterscotchvulling aan de bovenzijde 
van het Bretoens Zanddeeg. Rol het geheel geheel op met 
behulp van het onderliggende bakpapier. Spuit nogmaals 
een dikke pil butterscotchvulling en herhaal bovenstaande 
werkwijze. Snijd de gemaakte pillen in stukken 
van 5 cm ( ± 93 g ) en plaats de stukken op met 
siliconenpapier belegde bakplaten. 
Bak af in ± 20 minuten op ± 210℃. 

Tip: de pillen ongebakken zijn goed in de diepvries te  
bewaren als halffabrikaat. Zorg ervoor dat de Butterscotch 
niet luchtig draait bij het mengen van de notenmengeling.

Dutch Cookies

Debco Bretoens 
Zanddeeg 25kg

Multi� ll 
Butterscotch 7kg

Debco Trio Cake 
4 x 2,5kg

Debco Trio Cake 

VEGAN


