
 

Chocolade 
						Kerstboom			   

Ingrediënten Kerst chocolade
•	 1.000 gr callets puur artikelnummer 34114

•	 400 gr callets melk artikelnummer 02011

•	 40 gr boter artikelnummer 65004

1.	 Tempereer de pure chocolade door 660 gram in de 
magnetron te verwarmen tot een temperatuur 
van 42 graden Celsius. Voeg al roerend 330 gram 
callets toe en breng al roerend terug naar een 
temperatuur van 32 graden Celsius.

2.	 stort een laag pure chocolade in de letterdoosjes
3.	 smelt de melk callets en breng terug tot een 

temperatuur van 30 graden Celsius
4.	 klop de op bakkerijtemperatuur boter romig en 

voeg de gesmolten chocolade toe
5.	 klop de chocolade op totdat het goed gemengd is en 

doe in een spuitzak
6.	 spuit de kerstboom op de gestolde pure chocolade 

en werk af met diverse kerstdecoratie

werkwijze
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