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Oven temperatuur: 180 graden Celsius

,NGREDIENTEN TgaA: 40 minuten

300 GRAM KERSTSTOL

125 GRAM ROOMPOEDER

250 GRAM WATER OF SLAGROOM o I
250 GRAM GESUIKERDE MELK A el el

)
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Warm de melk en glagroom op tot ze lauw i en voeg de roompoeder toe. Blijf goed roeren tot alle
roompoeder is opgelost.

Snij de korstjes van de oude stol en trek het brood in stukjes.

Doe het brood in een grote kom en voeg er gesuikerde melk bjj. Laat alles nu een 10- tal minuutjes
staan.

Roer in de kom zodat een dikke magsa. ontstaak.

Voeg de vulling en het bakpoeder toe aan de massa.

Roer alles goed door elkaar.

Doe alles in een ingevette bakvorm van 21 cm en bak ongeveer 40 minuten in de oven op 180 graden.
Na 40 minuten de broodpudding uit de oven halen en laten afkoelen.



