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Ingrediénten
W 100% Bloem

-

o
5

T 10% Volle melk

Vi artikelnummer 65065
2% Honing

10% Suiker

artikelnummer 03011

5% Gist

artikelnummer 64006

0% Heel Ei
artikelnummer 65718

2% Zout

0% Roomboter

artikelnummer 65004

Vulling op basis van 1700 gram deeg -

5 stuks brioche

15gr Speculaaskruidgen
artikelnummer 31200

150gr Bakkers kruianoten
artikelnummer 69098

| Bakvorm
i 4 ot Houlen bakvorm
rechlhoek

artikelnummer 41314

Zacht en luchtig brood met emaken van kaneel
en kruidnoten. Perfect voor een weekendontbijtje

tijdens de Sinterklaasdagen. Serveer met roomboter

of eet lekker bij de koffie of thee.






