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Recept voor ± 50 stuks

Eclair met Appel

Opbouw en afwerking

Neem 50 éclairs en snijd deze doormidden. Vul elke 
bodem met ± 20 g MARGUERITE CROQUANT 
CARAMEL-FLEUR DE SEL .
Vul elke éclair vervolgens met ± 40 g appel mousse.
Spuit met een plat spuitbuisje een streep fondant op 
de bovenkant.

INGREDIËNTEN GEWICHT BEREIDING

Soezenbeslag  
 
DEBCO CHOUX 
Water 
Eieren

 
 

Krokantje van Karamel

MARGUERITE CROQUANT 
CARAMEL-FLEUR DE SEL

Appel Mousse

PÂTI KREM 
Water 
Suiker 
FRUFFI APPEL

 
Decoratie

Fondant 
Kleurstof groen

1000 g 
1000 g 
1000 g

 
 
 

1000 g

 
 

1000 g 
100 g 
100 g 

1000 g

 
500 g

 

 
 
Weeg de 1000 g DEBCO CHOUX af en doe dit in een bekken.
Kook het water en giet het direct op de DEBCO CHOUX massa.
Roer met de vlindergarde tot een homogene massa. Laat minimum 
5 minuten verder „droogroeren“ in lage versnelling.
Voeg de eieren in 3 maal bij de choux-massa en laat gedurende 
3 to 5 minuten gladroeren in lage versnelling.
Klop op met de vlindergarde gedurende minimum 5 minuten 
in 2de versnelling.
Spuit de gewenste grootte op licht gesmeerde bakplaten/bakpapier.

Bakken in de vloeroven: 240°C, ± 25 minuten, sleutel open. 
Bakken in de hetelucht oven: met dalende temperatuur 230°C naar 210°C, 
± 25 minuten, sleutel open.

Verwarm de MARGUERITE CROQUANT CARAMEL-FLEUR DE SEL tot de 
juiste consitentie in de magnetron/micorgolfoven.

 
Klop de PÂTI KREM, water en suiker in een matige versnelling lobbig.
Spatel de FRUFFI APPEL door de lobbige PÂTI KREM.

 
 
 
 
 
Kleur de fondant frisgroen met de kleurstof en breng op temperatuur.

(of naar eigen recept) 



Lente of zomer? 
Laat de fruit-taartjes 
maar komen! 
 
Met de Fruffi fruitvullingen zorg je het hele 
jaar door voor fruit van dezelfde kwaliteit. 
Onze fruitvullingen zijn er in alle smaken. 
Een strenge selectie en controle staan borg 
voor fruit van topkwaliteit. 
 
Vrijwel alle vullingen bevatten minstens 70% 
fruit waardoor we een ongeëvenaarde 
kwaliteit nastreven. Ze zijn bak- en 
diepvriesstabiel en zorgen zo voor een 
optimaal eindresultaat. Kortom: klaar voor alle 
mogelijke toepassingen en eindeloze variaties. 

10153778
Fruffi Appel

10153795 / 10153794
Fruffi Aardbei

10153772
Fruffi Woudvruchten

10153791
Fruffi Framboos

10153781
Fruffi Abrikoos

10153784 / 10153785
Fruffi Kers

Onbeperkt toepasbaar 
(puur, gemixt, in gebak, decoratie, mousse, crèmes, sausen, ijs,…)
 
Zonder kunstmatige kleur-en smaakstoffen (clean label)

Stabiel snijdbaar tot 1 cm

Mooie stukken en heel fruit, waardoorje een échte fruitsmaak bekomt
 
Heel het jaar door hetzelfde kwalitatief fruit
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Voordelen

Meer 
dan 18

verschillende  

maken 
te ontdekken!

VEGAN


