BAKELS Vegan Cakemix 1000
Plantaardige Olie 400
Water 400

Meng alle ingrediénten met
de vlinder gedurende 3
minuten op de middelste
stand.

Vul een Rlein cakeblik
met ca.500 gram beslag.

180°C ca. 50 minuten.




Vegan Cale Mix

Recept plaatcake in gram:

Recept Vegan Strooisel:
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Vulling:

Receptuur voor een plaatcake
(24 x 38 cm). s

Beslag Vegan Cake:

Vegan Strooisel:

Vullen:

Bakken:
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BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904 p—



BAKELS Kanomix 750
Margarine 225
Water 90

BAKELS Vegan Cakemix 1000
Plantaardige Olie 400
Water 400

Appel stuRjes 750
Walnoten 45
Rozijnen (weken) 45
Kaneel 5.5
Instant starch 30

Meng alle ingrediénten en
maak een zetdeeg.

Meng alle
ingrediénten met de ulinder
gedurende 3 minuten op de
middelste stand.

Meng alle
ingrediénten samen.

Meng
200 gram BAKELS Vegan cake
mix beslag met 350 gram
BAKELS Kanodeeg.

Rol het vegan kano-
deeg op 4 mm uit. Leg het in
de pan. Vul met 170 gram
vegan beslag op de bodem en
460 gram appeluulling op het
cake beslag. Spuit 200 gram
kano - cake beslag op de
taart.

180°C ca. 60 minuten.




BAKELS Vegan Cakemix 1000

Plantaardige Olie 400
Water 400
BAKELS Kanomix 250
Margarine 75
Water 30
Amandel schaafsel 30

Les Fruit Frambozen, Les Fruit
Passie Fruit, Les Fruit Appel

Meng alle ingrediénten met de
uvlinder gedurende 3 minuten
op de middelste stand.

Meng alle ingrediénten, met de
ulinder Rort in de laagste stand.

Variant 1: Doseer 60 gram
vegan beslag in de muffin
vormpjes.

Dan 15 gram Les Fruit inspuiten.
Variant 2: Vegan beslag met
10% les Fruit mengen. Doseer
60 gram vegan-fruit beslag in
de muffin vormpjes.

Optioneel:

met strooisel bestrooien.

200 °C /180°C
ca. 25 minuten.
Afwerking: met
decoratiesneeuw




